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ENTREES

Asperges blanches
d’ Anjou tiedes, lard paysan,
vinaigrette acidulée
x 18 x

Fin velouté de volaille,
tapioca et citron
x 16 x

Quenelle de brochet,
créme de riz,
sauce homardine et estragon
x 20 x

Saucisson au gamay,
pommes confites et poivre
de Kampot, sabayon a la sauge
x 18 x

PLATS

Truite de Savoie, petits pois
et ail des ours
x 38 x

Boeuf de Salers,
gratin dauphinois facgon
‘Fernand Point’

x 42 x

Poularde de Bresse,
haricots verts et jus perlé
x 36 x

Asperges vertes, chévrefeuille
et sauce choron
x 34 x

PRIX NETS EN EURO, TAXES ET SERVICE COMPRIS
SELON LES DISPOSITIONS REGIES PAR LE DECRET
N°2002-1465 EN DATE DU 17 12 2000.

UN DOCUMENT RECAPITULATIF DES ALLERGENES EST
EN LIBRE ACCES ET CONSULTABLE AUPRES DE NOS
EQUIPES. PRINTEMPS 2024
*ISSU DE NOTRE MANUFACTURE A PARIS
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EN CE MOMENT
NOS CLASSIQUES

Terrine de lapin a la sariette,
condiment agrumes
X 27 x

Boudin noir snacké,
pommes Belchard au four
x 16 x

Poitrine de cochon d’Auvergne
verjus et radis multicolores
x 34 x

FROMAGES

Saint-Marcellin de 1la
Méere Richard a partager ou pas
x 12 x

Faisselle de la Maison
Beillevaire
x 12 x

Brillat-savarin de 1la
Mére Richard
x 12 x

DESSERTS

Petit pot de thé au jasmin
d’Alain Chapel
x 14 x

Chocolat*, sablé au grué,
glace rhum raisin *
x 14 x

Composition fraise ciflorette
et tagéte
x 14 x

Glace trois vanilles*, infusion
de gamay aux épices douces
x 14 x

Créme caramel de Rolande
x 14 x

Glaces et sorbets*
x 12 x






