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Le bistrot “Aux Lyonnais” féte ses 120 ans ! A cette occasion, du 19 octobre au 23 décembre,
Alain Ducasse invite cinq grandes figures de la cuisine lyonnaise a composer tour a tour un menu qui restera
a la carte du restaurant pendant deux semaines.

Cuisinisre ob autewr
38 €

- Poireaux vinaigrette et clapotons en salade
Artichauts au foie gras et ris de veau, barboton de pomme de terre
Tarte a la mie de pain, glace a la praline
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SAINT-VERAN, Domaine de la Batie 2008 32 € BROUILLY, Chateau de la Perriere 2009 29 €
POUILLY-FUISSE, Domaine du Bois Rosier 2007 42 € MOULIN-A-VENT, Domaine des Rosiers 2009 32 €

EN PARTENARIAT AVEC

GEORGES
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* Cuisiniére et auteur Sonia Ezgulian a herité de sa grand-mere arménienne I'amour de la cuisine.
Elle se passionne pour la transmisission culinaire, les repas nomades,

les petits riens qui changent le quotidien et toutes les formes d’expression de la gourmandise.



